
Pastacılık Ürünleri
Pastry Products





Kek Miksleri
Cake Mixes

Whoopie Sade
Whoopie
Ürün net ağırlığı / Net weight 5 kg

Koli içi adedi / Piece in a carton 1

Raf ömrü / Shelf life 365 gün/day

Ürün barkodu / Unit barcode -

Koli barkodu / Carton barcode 68690504624440

06244-04

Muffin Miks Sade
Muffin Mix
Ürün net ağırlığı / Net weight 10 kg

Koli içi adedi / Piece in a carton 1

Raf ömrü / Shelf life 365 gün/day

Ürün barkodu / Unit barcode -

Koli barkodu / Carton barcode 68690504624464

06244-06
Muffin Miks Kakaolu
Muffin Mix Cocoa
Ürün net ağırlığı / Net weight 10 kg

Koli içi adedi / Piece in a carton 1

Raf ömrü / Shelf life 365 gün/day

Ürün barkodu / Unit barcode -

Koli barkodu / Carton barcode 68690504624471 

06244-07

Whoopie Kakaolu
Whoopie Cocoa
Ürün net ağırlığı / Net weight 5 kg

Koli içi adedi / Piece in a carton 1

Raf ömrü / Shelf life 365 gün/day

Ürün barkodu / Unit barcode -

Koli barkodu / Carton barcode 68690504624457

06244-05

Piyale Browni Miks
Piyale Browni Mix
Ürün net ağırlığı / Net weight 10 kg

Koli içi adedi / Piece in a carton 1

Raf ömrü / Shelf life 365 gün/day

Ürün barkodu / Unit barcode -

Koli barkodu / Carton barcode 6869504624891

06248-09



Pandispanya Miksleri
Sponge Cake Mixes

Pandispanya Miksi
Sponge Cake Mix
Ürün net ağırlığı / Net weight 25 kg

Koli içi adedi / Piece in a carton -

Raf ömrü / Shelf life 365 gün/day

Ürün barkodu / Unit barcode 8690504628064

Koli barkodu / Carton barcode - 

06280-06
Pandispanya Miksi
Sponge Cake Mix
Ürün net ağırlığı / Net weight 10 kg

Koli içi adedi / Piece in a carton -

Raf ömrü / Shelf life 365 gün/day

Ürün barkodu / Unit barcode -

Koli barkodu / Carton barcode 68690504628059

06280-05

Bisküvi Ürünleri

Saklıköy Öğütülmüş 
Klasik Bisküvi
Ürün net ağırlığı / Net weight 1 kg

Koli içi adedi / Piece in a carton 10

Raf ömrü / Shelf life 270 gün/day

Ürün barkodu / Unit barcode 8690504082484

Koli barkodu / Carton barcode 68690504082486

00824-08
Ülker Pötibör 
Pastacılık Bisküvisi
Ürün net ağırlığı / Net weight 5 kg

Koli içi adedi / Piece in a carton 1

Raf ömrü / Shelf life 365 gün/day

Ürün barkodu / Unit barcode -

Koli barkodu / Carton barcode 68690504082899

00828-09



Hamur Kabartma Tozu
Baking Powder
Ürün net ağırlığı / Net weight 2 kg

Koli içi adedi / Piece in a carton 8

Raf ömrü / Shelf life 365 gün/day

Ürün barkodu / Unit barcode 8690504628088

Koli barkodu / Carton barcode 68690504628080

06280-08
Pandispanya Emülgatörü
Emülsifier
Ürün net ağırlığı / Net weight 5 kg

Koli içi adedi / Piece in a carton 4

Raf ömrü / Shelf life 365 gün/day

Ürün barkodu / Unit barcode 8690504628071

Koli barkodu / Carton barcode 68690504628073

06280-07

Krema ve Şantiler
Custard and Toppings

Pasta Kreması 
Custard Mix
Ürün net ağırlığı / Net weight 1 kg

Koli içi adedi / Piece in a carton 10

Raf ömrü / Shelf life 365 gün/day

Ürün barkodu / Unit barcode 8690504628033

Koli barkodu / Carton barcode 68690504628035

06280-03
Toz Krem Şanti
Topping Mix
Ürün net ağırlığı / Net weight 1 kg

Koli içi adedi / Piece in a carton 10

Raf ömrü / Shelf life 365 gün/day

Ürün barkodu / Unit barcode 8690504628019

Koli barkodu / Carton barcode 68690504628011

06280-01

Yardımcı Ürünler
Other Products



Lezzet Köşesi

Malzemeler
•500 gr  Un
•250 gr Bizim Ayçiçek Yağı
•250 gr su
•3 adet yumurta
•300 gr toz şeker
•5 gr Bizim Kabartma Tozu
•200 gr Bizim Krema
•100 gr Ülker Bitter Kuvertür
•100 gr Ülker Fildişi Kuvertür
•Bizim Mutfak Vanilya

Yapılışı
Krema ve bitter çikolata dışında tüm malzemeyi kuru olarak karıştırınız. Bu malzemeleri kalıba koyarak 
180 derecelik fırında 20 dakika pişirip keki elde ediniz. Kremayı kaynatıldıktan sonra bitter kuvertür 
ekleyerek karıştırınız. Sosu elde edip, kekin üzerine dökünüz. Üzerine süslemeler yaparak servis ediniz.

Çikolatalı Pasta

Yapılışı
Yumurta ile şekeri beraber kabartınız. Kabarttıktan sonra yaprak jole eritip ilave ediniz.

Çikolatayı eritip ilave ediniz. En son kremayı ekleyiniz.
           Önceden hazırlanan pandispanyanın üzerine döküp ve +4 dolapta dinlenmeye 

bırakınız. Donduktan sonra önceden hazırlanan sosu üzerine dökünüz. 
Tekrar +4 dolapta dinlenmeye bırakınız.

Üzerinin Sosu
• 35 gr Bizim Krema

• 30 gr Ülker Bitter Kuvertür
• 5 gr Glikoz

• 5 gr Mis Tereyağ

Çikolatalı Pasta
• 1 ad Yumurta

• 25 gr Toz Şeker
• 1 ad Yaprak Jöle

• 40 gr Ülker Bitter Kuvertür
• 70 gr Bizim Kremşanti

Pandispanya
• 1 adet Yumurta

• 25 gr Un
• 30 gr Şeker

• 5 gr Emülgatör
• 5 gr Su

• 1 gr Bizim Kabartma Tozu
• 2 gr Ülker Kakao

Çikolatalı Pasta

Malzemeler
•70 gr Bizim Pasta Kreması
•225 gr Bizim Toz Şanti
•14 gr Jelatin
•165 gr Ülker Fildişi Kuvertür
•1 adet Portakal
•2 adet Limon

Yapılışı
Krema tozuna portakal ve limon suyunu katınız. Kremayı hazırlandıktan sonra şanti ilave ediniz.
Jelatin ilave edip karıştırınız. Sonrasında toz şanti ilave edilip kaba koyunuz.
6 ila 10 derecede bekletip ve 7 saat sonunda servisi yapınız

Makambo Parfe
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